
LEVUGUARD

• Formulato in modo tale da garantire la massima captazione di tossine di origine fungina negli alimenti
• Contribuisce a mantenere i livelli fisiologici di fertilità e produzione.
• Composto da un mix di componenti, tra cui le pareti cellulari delle cellule integre inattivate di  lievito di birra

(Saccharomyces cerevisiae), per amplificare ancor più il range di attività.

Mangime minerale contenente sostanze che creano un 
legame chimico stabile e irreversibile in grado di attrarre e 
trattenere le micotossine
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PRONTO ALL’USO
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ISTRUZIONI PER L’USO

Packaging
Sacco da 20 kg

Specie Quantità Uso

Tutte le specie animali 1-4 kg/ tn kg di mangime Miscelare nel mangime nei periodi critici

Suini 1-2 kg/tn di mangime Miscelare nel mangime preferibilmente 
per almeno 4 settimane

Gli ingredienti di Levuguard possono contribuire alla diminuzione 
delle contaminazioni da funghi e batteri sporigeni/o patogeni.

Le micotossine sono tra le principali cause di perdita di fertilità e di 
produzione. 

Individuarle e sconfiggerle è fondamentale per riportare il vostro 
allevamento ad un corretto livello di benessere e di produttività.

CONTIENE

Fillosilicati
Bentonite

La Bentonite è un composto naturale, un minerale 
argilloso composto per lo più da montmorillonite, calcio o sodio dotato di una 
spiccata attività adsorbente anche nei confronti di micotossine e sostanze organiche 
ed caratterizzato da selettività di assorbimento.

La bentonite inoltre, favorisce la normalizzazione della funzione intestinale e la
stabilizzazione del bilancio idro-elettrolitico perché è in grado di legarsi alle mucine
della parete intestinale, normalizzandone la fisiologica produzione di muco.

Cellule integre 
inattivate
di Saccharomyces
cerevisiae

Numerosi studi effettuati in vivo nell'ultimo decennio indicano che l'aggiunta delle 
pareti delle cellule di lievito ai mangimi contaminati allevia gli effetti nocivi delle 
micotossine (J-P Jouany et al. 2005)

Le cellule integre inattivate di lievito di birra possiedono affinità di legame 
soprattutto a tossine apolari come il DON
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